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1. паспорт рабочей ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ

«Бухгалтерский учет в общественном питании»

1.1. Область применения рабочей программы

Программа учебной дисциплины является частью примерной основной профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по специальности СПО 19.02.10 «Технология продукции общественного питания».

Рабочая программа учебной дисциплины может быть использована в дополнительном профессиональном образовании (в программах повышения квалификации и переподготовки) и профессиональной подготовке работников в области общественного питания.

1.2. Место дисциплины в структуре программы подготовки специалистов среднего звена:

Данная учебная дисциплина относится к профессиональному циклу П, части общепрофессиональных дисциплин ОП в основной профессиональной образовательной программы (ОП.09), изучается на 4 курсе (7 семестр) проводится в сроки, определенные базовым учебным планом.

1.3. Цели и задачи дисциплины; требования к результатам освоения дисциплины:

Целью освоения дисциплины «Бухгалтерский учет в общественном питании» является освоение комплексного подхода и научно обоснованной концепции в области организации и ведения бухгалтерского учета на предприятиях общественного питания. 

В результате освоения учебной дисциплины учащийся должен обладать следующими компетенциями:

ОК-2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество;

ОК-3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность:

ОК-5. Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности;

ОК-8. Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации;

ПК-6.1. Участвовать в планировании основных показателей производства;

ПК-6.4 Контролировать ход и оценивать результаты выполнения работ исполнителями;
ПК-6.5 Вести утвержденную учетно-отчетную документацию.

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен уметь: 
У1 организовывать собственную деятельность, определять методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество (ОК-2, ОК-3, ОК-5, ОК-8, ПК-6.1, ПК-6.4);

У2 организовывать производство продукции питания в организациях общественного питания (ОК-2, ОК-3, ОК-5, ОК-8, ПК-6.1, ПК-6.4) ;

У3 ориентироваться в особенностях бухгалтерского учета в организациях общественного питания (ОК-5, ПК-6.4, ПК-6.5);
У4 организовывать производство продукции питания в кондитерских цехах (ОК-2, ОК-3, ОК-5, ОК-8, ПК-6.1, ПК-6.4, ПК-6.5);
У5 применять нормативные акты бухгалтерского учета в организациях общественного питания (ОК-2, ОК-3, ОК-5, ПК6.5); 
У6 применять первичные документы и регистры бухгалтерского учета в организациях общественного питания (ОК-5, ПК-6.4, ПК6.5);

У7 составлять корреспонденцию счетов бухгалтерского учета в организациях общественного питания (ОК-5, ПК6.5).
В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен знать:

З1 сущность и значимость бухгалтерского учета в организациях общественного питания (ОК-2, ОК-3, ОК-5, ОК-8, ПК-6.1);

З2 основные понятия современного бухгалтерского учета в организациях общественного питания (ОК-02, ОК-5, ОК-8, ПК-6.1);

З3 формы первичных документов и регистров, используемых в организациях общественного питания (ОК-5, ПК6.5);

- З4 методы ценообразования и калькуляции в предприятиях общественного питания (ОК-5, ПК-6.4, ПК6.5);

З5 корреспонденцию счетов бухгалтерского учета операций в организациях общественного питания (ОК-5, ПК-6.4, ПК6.5);

- З6 законодательные акты, приказы и распоряжения по организации бухгалтерского учета в общественном питании и составлению отчетности в организациях (ОК-2, ОК-3, ОК-5, ОК-8, ОК-2, ПК6.5).
1.4. Трудоемкость учебной дисциплины:

Общая трудоемкость учебной нагрузки обучающегося 148 часов, в том числе:

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 108 часов;

самостоятельной работы обучающегося 32 часа.
2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ

2.1. Объем дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем часов

	Общая трудоемкость учебной нагрузки (всего)
	148

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	108

	в том числе:
	

	     лекции
	54

	     практические занятия
	54

	Самостоятельная работа обучающегося (всего)
	32

	Консультации
	8

	Итоговая аттестация в форме итоговой оценки по текущей успеваемости (ИТО)


2.1 Тематический план и содержание дисциплины «Особенности бухгалтерского учета в общественном питании»
	Наименование разделов, тем
	Содержание учебного материала, практических занятий и самостоятельной работы
	Объем часов
	Уровень усвоения

	1
	2
	3
	4

	Раздел 1. Теория бухгалтерского учета

	Тема 1.1. Общая характеристика бухгалтерского учета


	Содержание учебного материала
	2
	1

	
	1
	Сущность и значение хозяйственного учета в условиях рыночной экономики. Виды хозяйственного учета. 
	1
	

	
	2
	Предмет и метод бухгалтерского учета
	1
	

	
	Самостоятельная работа
	2
	2

	
	1
	Повторение теоретического материала в конспектах лекций, в литературе
	
	

	Тема 1.2.  Бухгалтерский баланс 
	Содержание учебного материала
	2
	1,2

	
	1
	Значение и строение бухгалтерского баланса.
	2
	

	
	Практические занятия
	4
	2,3

	
	1
	Отработка практических навыков по составлению бухгалтерского баланса. Взаимосвязь статей актива и пассива.
	2
	

	
	2
	Выработка умений и навыков по определению типов изменений, вызываемых операциями в бухгалтерском балансе.
	2
	

	
	Самостоятельная работа студента
	2
	3

	
	1
	Повторение теоретического материала в конспектах лекций, в литературе
	
	

	
	2
	Ответы на контрольные вопросы
	
	

	Тема 1.3. Система счетов бухгалтерского учета
	Содержание учебного материала
	2
	1,2

	
	1
	 Понятие счетов бухгалтерского  учета. Их связь с бухгалтерским балансом. Структура активных, пассивных и активно-пассивных счетов. Правила записи хозяйственных операций на счетах.
	2
	

	
	Практические занятия
	4
	2,3

	
	1
	 Выработка умений и навыков по  

 отражению хозяйственных  

 операций на счетах синтетического  и аналитического  учета  с  

 использованием двойной  записи
	2
	

	
	2
	Заполнение  оборотных 

ведомостей по аналитическим и синтетическим счетам
	2
	

	
	Самостоятельная работа 
	2
	2,3

	
	1
	Повторение теоретического материала в конспектах лекций, в литературе
	
	

	
	2
	Выполнение домашних заданий  
	
	

	
	3
	Ответы на контрольные вопросы
	
	

	Тема 1.4. Документация и инвентаризация
	Содержание учебного материала
	4
	1,2


	
	1
	Понятие документов. Требования, предъявляемые к первичным учетным  документам. Порядок составления документов.              Классификация документов.
	2
	

	
	2
	Понятие инвентаризации. Порядок и документальное оформление инвентаризации.
	2
	

	
	Практические занятия
	4
	2

	
	1
	Выработка практических навыков по составлению первичных бухгалтерских документов
	2
	

	
	Самостоятельная работа студента
	4
	2,3

	
	1
	Выработка умений и  навыков по заполнению учетных регистров 
	
	

	
	2
	Повторение теоретического материала в конспектах лекций, в литературе
	
	

	
	3
	Выполнение домашних заданий 
	
	

	
	4
	Ответы на контрольные вопросы
	
	

	Раздел 2. Бухгалтерский учет в организациях общественного питания

	Тема 2.1. Организация бухгалтерского учета в организациях общественного питания
	Содержание учебного материала
	2
	1,2

	
	1
	Задачи и организация бухгалтерского учета в организациях общественного питания. Понятие и организация учетной политики.
	2
	

	
	Самостоятельная работа студента
	2
	2,3

	
	1
	Повторение теоретического материала в конспектах лекций, в литературе
	
	

	
	Контрольная работа № 1 (Теория бухгалтерского учета)
	2
	

	Тема 2.2. Учет денежных средств и расчетов


	Содержание учебного материала
	4
	1,2

	
	1
	Учет денежных средств  в  кассе. Инвентаризация кассы
	2
	

	
	2
	Учет операций по расчетным счетам
	2
	

	
	Практические занятия
	4
	

	
	1
	Выработка умений и  навыков по составлению корреспонденции счетов и заполнения документов по учету денежных средств   
	2
	2,3

	
	2
	Выработка умений и  навыков по составлению корреспонденции счетов и заполнения документов по учету операций по расчетам с поставщиками и покупателями, подотчетными лицами, по учету за товары.   
	2
	

	
	Самостоятельная работа 
	2
	2,3

	
	1
	Повторение теоретического материала в конспектах лекций, в литературе
	
	

	
	2
	Выполнение домашних заданий  
	
	

	
	3
	Ответы на контрольные вопросы
	
	

	Тема  2.3. Учет продуктов в кладовой


	Содержание учебного материала
	4
	1,2

	
	1
	Документальное оформление и учет поступления продуктов в кладовые предприятий общественного питания
	2
	

	
	2
	Документальное оформление и учет отпуска товаров и продуктов из кладовых
	2
	

	
	Практические занятия
	4
	2,3

	
	1
	Документальное оформление поступления продуктов в кладовые 
	2
	

	
	2
	Документальное оформление и учет отпуска товаров и продуктов из кладовых
	2
	

	
	Самостоятельная работа студента
	2
	3

	
	1
	Повторение теоретического материала в конспектах лекций, в литературе
	
	

	
	2
	Выполнение домашних заданий  
	
	

	
	3
	Ответы на контрольные вопросы
	
	

	Тема  2.4. Калькулирование себестоимости, выпуск и реализация продукции в общественном питании
	Содержание учебного материала
	12
	1,2

	
	1
	Структура цены. Виды цен, применяемых в предприятиях общественного питания.
	2
	

	
	2
	Калькуляция продажных цен
	4
	

	
	3
	Учет поступления продуктов на производство
	2
	

	
	4
	Учет реализации и отпуска продукции производства
	2
	

	
	5
	Отчетность о движении продуктов и тары на производстве
	2
	

	
	Практические занятия
	10
	2,3

	
	1
	Выработка умений и навыков по формированию стоимости первых, вторых блюд. Заполнение калькуляционных карточек
	4
	

	
	2
	Выработка умений и навыков по формированию стоимости холодных закусок, соусов, овощных и мясных полуфабрикатов, кулинарной продукции. Заполнение калькуляционных карточек
	4
	

	
	3
	Составление отчетности по производству
	2
	

	
	Самостоятельная работа 
	4
	2,3

	
	1
	Повторение теоретического материала в конспектах лекций, в литературе
	
	

	
	2
	Выполнение домашних заданий  
	
	

	
	Контрольная работа № 2 (Учет продуктов на производстве)
	2
	

	Тема  2.5. Учет расчетов по оплате труда


	Содержание учебного материала
	4
	1,2

	
	1


	Системы, формы и виды оплаты труда

Учет начисления заработной платы
	2
	

	
	2
	Понятие, виды и учет удержаний из заработной платы

Оплата труда за непроработанное время

Учет выплаты заработной платы
	2
	

	
	Практические занятия
	4
	2,3

	
	1
	Разбор практических ситуаций начисления, удержаний и выплаты заработной платы.
	2
	

	
	2


	Разбор практических ситуаций по  начислению пособий по временной нетрудоспособности, отплате отпусков. 
	2
	

	
	Самостоятельная работа 
	4
	3

	
	1
	Повторение теоретического материала в конспектах лекций, в литературе
	
	

	
	2
	Выполнение домашних заданий. Ответы на контрольные вопросы
	
	

	
	3
	Ответы на контрольные вопросы
	
	

	Тема  2.6.  Учет основных средств, нематериальных активов и материалов
	Содержание учебного материала
	10
	1,2

	
	1
	Понятие, классификация и цели учета основных средств. Документальное оформление  поступления и выбытия основных средств. Способы  начисления  и учет амортизации  основных средств. 
	4
	

	
	2
	Понятие, состав и характеристика   нематериальных активов. Документальное оформление поступления и выбытия нематериальных активов. Способы начисления и учет амортизации нематериальных активов. 
	4
	

	
	3
	Понятие, классификация, оценка и  документальное оформление поступления и выбытия   материалов. 

Инвентаризация материалов и учет ее результатов.
	2
	

	
	Практические занятия
	4
	2,3

	
	1
	Разбор практических ситуаций по отражению на счетах бухгалтерского учета  поступление и выбытие основных средств и нематериальных активов
	2
	

	
	2
	Разбор практических ситуаций по различным способам начисления амортизации основных средств и нематериальных активов
	1
	

	
	3
	Разбор практических ситуаций по поступлению и выбытию материалов. Учет НДС при приобретении материальных ценностей.
	1
	

	
	Самостоятельная работа 
	2
	2,3

	
	1
	Повторение теоретического материала в конспектах лекций, в литературе
	
	

	
	
	Ответы на контрольные вопросы
	
	

	Тема  2.7.  Учет капиталов и резервов
	Содержание учебного материала
	2
	1,2

	
	1
	Понятие капитала и резервов, их виды.
	2
	

	
	Практические занятия
	4
	2,3

	
	1
	Разбор практических ситуаций  по отражению на счетах бухгалтерского учета операций по учету капиталов.
	2
	

	
	2
	Разбор практических ситуаций  по отражению на счетах бухгалтерского учета операций по учету по созданию и использованию резервов.
	2
	

	
	Самостоятельная работа студента
	2
	2.3

	
	1
	Повторение теоретического материала в конспектах лекций, в литературе
	
	

	
	2
	Выполнение домашних заданий
	
	

	
	3
	Ответы на контрольные вопросы
	
	

	Тема  2.8.  Учет финансовых результатов
	Содержание учебного материала
	4
	1,2

	
	1


	.Бухгалтерский учет финансовых результатов от обычных видов деятельности.
	4
	

	
	Практические занятия
	4
	2,3



	
	1
	Разбор практических ситуаций по отражению на счетах бухгалтерского учета операций по формированию финансового результата от обычных видов деятельности. 
	2
	

	
	2
	Разбор практических ситуаций по отражению на счетах бухгалтерского учета операций по формированию финансового результата от прочих видов деятельности.
	2
	

	
	Самостоятельная работа 
	2
	2,3

	
	1


	Повторение теоретического материала в конспектах лекций, в литературе.
	
	

	
	2
	Выполнение домашних заданий  
	
	

	
	3
	Ответы на контрольные вопросы
	
	

	Тема  2.9.  Бухгалтерская отчетность
	Содержание учебного материала
	2
	1,2

	
	1


	Понятие, требования к составлению, состав, порядок и сроки представления бухгалтерской отчетности. Содержание и порядок составления форм отчетности
	4
	

	
	Практические занятия
	4
	2,3



	
	1
	Выработка умений и навыков по составлению формы «Бухгалтерский баланс»
	2
	

	
	2
	Выработка умений и навыков по составлению формы «Отчет о прибылях и убытках»
	2
	

	
	Самостоятельная работа 
	2
	3

	
	1
	Повторение теоретического материала в конспектах лекций, в литературе
	
	

	
	2
	Выполнение домашних заданий  
	
	

	
	3
	Ответы на контрольные вопросы
	
	

	Консультации
	8
	

	Итого:
	148
	


Для характеристики уровня усвоения учебного материала используются следующие обозначения:

1 – ознакомительный (узнавание ранее изученных объектов, свойств);

2 – репродуктивный (выполнение деятельности по образцу, инструкции или под руководством);

3 – продуктивный (планирование и самостоятельное выполнение деятельности, решение проблемных задач).

3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ программы ДИСЦИПЛИНЫ

3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению

Реализация учебной дисциплины «Бухгалтерский учета в общественном питании» требует наличия учебного кабинета.

Оборудование учебного кабинета:
· посадочные места по количеству обучающихся;

· рабочее место преподавателя;

· комплекты учебно-наглядных пособий по разделам дисциплины;

· рабочая программа «Бухгалтерский учет в общественном питании», календарно-тематический план;

Технические средства обучения;

· мультимедиапроектор;

· компьютеры с лицензионным программным обеспечением.

3.2. Информационное обеспечение обучения

Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы

Основные источники

1. Бабаев Ю. А. Бухгалтерский учет в торговле и общественном питании: Учебник / Ю.А. Бабаев, А.М. Петров. - М.: Вузовский учебник: ИНФРА-М, 2015. - 352 с.: 60x90 1/16 + CD-ROM. (переплет) ISBN 978-5-9558-0185-8 http://znanium.com/bookread2.php?book=481654
Дополнительные источники

1. Учет и контроль в общественном питании : Учебное пособие / Ю.А. Бабаев, А.М. Петров. — 2-е изд., испр. — М.: КУРС: ИНФРА-М, 2015. — 695 с.: 60x90 1/16. (Высшее финансовое образование). ISBN 978-5-905554-98-8, 500 экз. http://znanium.com/bookread2.php?book=512166
Нормативно-правовые акты

1. Федеральный закон "О бухгалтерском учете" № 402-фз от 06.12.2011 

2. Гражданский Кодекс РФ (части первая и вторая). М.: «Проспект», 2013.

3. Налоговый кодекс РФ (части первая и вторая).

4. Приказ Минфина РФ "Об утверждении положения по ведению    бухгалтерского учета и отчетности в Российской Федерации" № 34 н от 29.07 1998

5. Приказ Минфина РФ "Об утверждении положения по бухгалтерскому учету "Учетная политика предприятий" (ПБУ 1/2008) № 60 н от 09.12.2008.

6.  Приказ Минфина РФ "Об утверждении положения по бухгалтерскому учету "Учет материально-производственных запасов" (ПБУ 5/01).

7.  Приказ Минфина РФ "Об утверждении положения по бухгалтерскому учету "Доходы организации" (ПБУ 9/99) № 32н от 06.05.1999.

8. Приказ Минфина РФ "Об утверждении положения по бухгалтерскому учету "Расходы организации" (ПБУ 10/99) № 33н от 06.05.1999.

9. «План счетов бухгалтерского учета финансово-хозяйственной деятельности предприятий и организаций и инструкция по его применению», утв. Приказом Минфина РФ № 94-Н от 31.10.2000.

Справочные системы

1. Электронная библиотека eLIBRARY.RU. Содержит рефераты и полные тексты более 14 млн. научных статей. На платформе eLIBRARY.RU доступны электронные версии более 2200 российских научных журналов, из них более 1100 - в открытом доступе. На сайте eLIBRARY.RU представлена информация о Российском индексе научного цитирования. Доступ открыт с любого компьютера ННГУ. Процедура регистрации - на портале eLIBRARY.RU.
2. Электронная библиотека «Юрайт» (biblio-online.ru). Виртуальная выставка всего ассортимента книг издательства Юрайт. Виртуальный читальный зал литературы по многим отраслям знаний.
3. http://www.consultant.ru/ — компьютерная справочная правовая система в России

4. Контроль и оценка результатов освоения Дисциплины
Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения практических занятий обязательной контрольной работы, заслушивания сообщений, докладов, тестирования, а также выполнения обучающимися индивидуальных заданий, исследований.
	Результаты обучения

(освоенные умения, усвоенные знания)
	Формы и методы контроля результатов обучения

	Умения:
	

	Организовывать собственную деятельность, определять методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество;;
	Текущий контроль в форме
устного опроса


	Организовывать производство продукции питания для коллективов на производстве;


	Текущий контроль в форме устного опроса
Рубежный контроль: 

рубежная контрольная работа № 2

	Ориентироваться в особенностях бухгалтерского учета в организациях общественного питания


	Текущий контроль в форме:

тестирования
Итоговый контроль: 

выполнение задания для домашней самостоятельной  работы

	Организовывать производство продукции питания в ресторане


	Текущий контроль в форме:

устного опроса
Рубежный контроль: 

рубежная контрольная работа № 2

	Применять нормативные акты бухгалтерского учета в организациях общественного питания
	Текущий контроль в форме:

практических занятий по темам дисциплины

Рубежный  контроль в форме:

аудиторная контрольная работа № 1 

	Применять первичные документы и регистры бухгалтерского учета в организациях общественного питания
	Текущий контроль в форме:

практических занятий по темам дисциплины

Рубежный  контроль в форме:

аудиторная контрольная работа № 1 (письменные ответы на вопросы) 

	Знания:
	

	Сущность и значимость бухгалтерского учета в общественном питании


	Текущий контроль в форме:

устных опросов по темам дисциплины;



	Основные понятия современного бухгалтерского учета в организациях общественного питания
	Текущий контроль в форме:

устных опросов по темам дисциплины;



	Формы первичных документов и регистров, используемых в организациях общественного питания
	Текущий контроль в форме:

практических занятий по темам дисциплины

Рубежный контроль: 

рубежная контрольная работа № 2

	Методы ценообразования и калькуляции в предприятиях общественного питания
	Текущий контроль в форме:

практических занятий по темам дисциплины

Рубежный контроль: 

рубежная контрольная работа № 2

	Корреспонденцию счетов бухгалтерского учета операций в организациях общественного питания;
	Текущий контроль в форме:

практических занятий по темам дисциплины

Рубежный контроль: 

рубежная контрольная работа № 1

	Законодательные акты, приказы и распоряжения по организации бухгалтерского учета в общественном питании и составлению отчетности в организациях
	Текущий контроль в форме:

устного опроса

Рубежный контроль: 

рубежная контрольная работа № 1




Описание шкал оценивания

	Шкала оценивания
	Критерии

	Отлично
	Теоретическое содержание дисциплины освоено полностью, без пробелов, необходимые практические навыки работы с освоенным материалом сформированы, все предусмотренные рабочей программой дисциплины учебные задания выполнены 

	Хорошо
	Теоретическое содержание дисциплины освоено полностью, без пробелов, некоторые практические навыки работы с освоенным материалом сформированы недостаточно, все  предусмотренные рабочей программой дисциплины учебные задания выполнены, некоторые виды заданий выполнены с ошибками.

	Удовлетворительно
	Теоретическое содержание дисциплины освоено частично, но пробелы не носят существенного характера, необходимые практические навыки работы с освоенным материалом в основном сформированы, большинство предусмотренных рабочей программой дисциплины учебных заданий выполнено, некоторые из выполненных заданий  содержат ошибки.

	Неудовлетворительно
	Теоретическое содержание дисциплины освоено частично, необходимые практические навыки работы не сформированы, большинство предусмотренных рабочей программой дисциплины учебных заданий не выполнено; при дополнительной самостоятельной работе над материалом курса возможно повышение качества выполнения учебных заданий.
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