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1. паспорт ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
_________________________Иностранный язык_________________________
название дисциплины
1.1. Область применения программы дисциплины
Программа учебной дисциплины является частью примерной основной профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по специальности СПО 19.02.10 «Технология продукции общественного питания». 
Программа учебной дисциплины может быть использована в дополнительном профессиональном образовании (в программах повышения квалификации и переподготовки) и профессиональной подготовке по специальности 19.02.10 «Технология продукции общественного питания».
1.2. Место учебной дисциплины в структуре ППССЗ 
Дисциплина «Иностранный язык» относится к общему гуманитарному и социально-экономическому циклу (ОГСЭ.03) и является обязательной для освоения на 2, 3 и 4 годах обучения.
1.3. Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения учебной дисциплины:
Цель: обучение практическому владению разговорно-бытовой речью и деловым языком специальности, переводу иностранных текстов профессиональной направленности.

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен уметь:

· общаться (устно и письменно) на иностранном языке на профессиональные и повседневные темы; 

· переводить (со словарем) иностранные тексты профессиональной направленности; самостоятельно совершенствовать устную и письменную речь, пополнять словарный запас.

_____________________________________________________________________________
В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен знать:

· лексический (1200 - 1400 лексических единиц) и грамматический минимум, необходимый для чтения и перевода (со словарем) иностранных текстов профессиональной направленности  

_____________________________________________________________________________

Полученные знания и умения направлены на формирование общих и профессиональных компетенций:

ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.

ОК 2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество.

ОК 3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность.

ОК 4. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.

ОК 5. Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности.

ОК 6. Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями.

ОК 7. Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), результат выполнения заданий.

ОК 8. Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации.

ОК 9. Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности.

Знания, умения и навыки, полученные в процессе обучения иностранному языку, помогают формировать способность студента адаптироваться в меняющихся жизненных ситуациях, находить и использовать необходимую новую информацию для решения практических задач.

Изучая иностранный язык, студент приобретает умения взаимодействия, позволяющие ему понимать собеседника, быть контактным, общаться в группе. 

Знакомство с культурой страны изучаемого языка, языковой картиной мира помогает развитию языковой личности студента. Обучение приемам самообразования при работе с литературой на иностранном языке позволяет студенту использовать это умение при работе над другими учебными задачами.
1.4. Трудоемкость учебной дисциплины:
Общая трудоемкость учебной нагрузки обучающегося  198 часов, в том числе:

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося  162 часf;

самостоятельной работы обучающегося 22 часа;
консультаций 14 часов.
2. СТРУКТУРА И ПРИМЕРНОЕ СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

2.1. Объем учебной дисциплины Иностранный язык (ОГСЭ.03) и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем часов

	Общая трудоемкость учебной нагрузки (всего)
	198

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	162

	в том числе:
	

	     практические занятия
	162

	Консультации
	14

	Самостоятельная работа обучающихся (всего)
	22

	Промежуточная аттестация в 8 семестре проводится в форме зачета, в 3,4,5,6 и7 семестре осуществляется по текущей успеваемости (итоговая оценка).  

  


2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины _____Иностранный язык 
	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные работы и практические занятия, самостоятельная работа обучающихся, курсовая работа (проект) (если предусмотрены)
	Объем часов
	Уровень освоения

	1
	2
	3
	4

	Введение
	Практические занятия: Роль английского языка в современном мире. Английский язык как язык межкультурного и межличностного общения. Цели и задачи изучения профессионального английского языка в учреждениях среднего профессионального образования. 
	2
	1

	Раздел 1.
	Моя будущая профессия. Обобщающий курс грамматики английского языка 
	34
	 2, 3

	
	Консультация
	2
	

	Тема 1.1. 
Профессии в сфере организации процесса питания
	Содержание учебного материала
	
	

	
	
	Ознакомление с новыми лексическими единицами по теме «Профессии», чтение и составление диалогов с использованием нового лексического материала. Грамматический материал по темам «Существительные, наречия, прилагательные», выполнение тренировочных упражнений.
	
	 2, 3

	
	Лабораторные работы
	2
	

	
	Практические занятия
	6
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся: составление тематического словаря.
	1
	

	Тема 1.2.

Требования к специалистам
	Содержание учебного материала
	
	

	
	
	ознакомление с новыми лексическими единицами по теме «Профессиональные навыки и личностные качества квалифицированного специалиста», чтение и перевод текстов, чтение и составление диалогов с использованием нового лексического материала, выполнение тренировочных упражнений, составление тематического словаря.
	
	2, 3

	
	Лабораторные работы
	2
	

	
	Практические занятия
	4
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
	1
	

	Тема 1.3. 
Профессиональные обязанности 
	Содержание учебного материала
	
	2, 3

	
	 ознакомление с новыми лексическими единицами по теме «Профессиональные обязанности. Должностная инструкция», грамматический материал по темам «Грамматические характеристики глаголов» чтение и перевод текстов, чтение и составление диалогов с использованием нового лексического материала, выполнение тренировочных упражнений, составление тематического словаря. 
	
	

	
	Лабораторные работы
	2
	

	
	Практические занятия
	4
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся: составление резюме
	1
	

	Тема 1.4. 
Поиск работы
	Содержание учебного материала
	
	2, 3

	
	ознакомление с новыми лексическими единицами, выполнение тренировочных упражнений по темам «Структура различных типов предложений и порядок слов в них», «Безличные и неопределенно-личные предложения»; составление тематического словаря, ролевая игра «Собеседование». Лексико-грамматический тест по материалу раздела.
	
	

	
	Лабораторные работы

	2
	

	
	Практические занятия
	6
	

	
	
	
	3

	
	Самостоятельная работа обучающихся: составление диалога «Собеседование о приеме на работу»
	1
	

	Раздел 2.
	Питание 
	32
	1,2, 3

1,2,3



	
	Консультация 

Индивидуальная работа над темами, требующими дополнительной проработки
	2
	

	Тема 2.1. 
Как я питаюсь
	Содержание учебного материала
	
	

	
	
	ознакомление с новыми лексическими единицами по теме «Meals», грамматический материал «Местоимения», выполнение тренировочных упражнений, закрепление изученного грамматического материала, составление монологов по образцам, работа с текстами, составление тематического словаря
	
	

	
	Лабораторные работы
	2
	

	
	Практические занятия
	8
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся: подготовка монолога «My meals» 
	2
	

	Тема 2.2. 
Полезная и вредная пища
	Содержание учебного материала
	                   
	2, 3

	
	ознакомление с новыми лексическими единицами по темам «Junk food», «Healthy eating»; грамматический материал по теме «Косвенная речь», выполнение тренировочных упражнений, закрепление изученного грамматического материала, аудирование «What is fast in fast food», составление тематического словаря
	
	

	
	Лабораторные работы
	2
	

	
	Практические занятия
	6
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся:
	1
	

	Тема 2.3. 
В ресторане/кафе
	Содержание учебного материала
	                  
	2, 3

	
	ознакомление с новыми лексическими единицами по теме «Eating out», грамматический материал по теме: «Особые случаи употребления артиклей», выполнение тренировочных упражнений, закрепление изученного грамматического материала, составление диалогов по образцам, составление тематического словаря Лексико-грамматический тест по темам раздела 2.
	
	

	
	Лабораторные работы 
	2
	

	
	Практические занятия
	6
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся: составление диалога «In a cafe»
	1
	

	Раздел 3.
	Продукты
	30
	

	
	Консультация 

Индивидуальная работа над темами, требующими дополнительной проработки

	2
	1,2,3

	Тема 3.1. 
Продукты животного происхождения
	Содержание учебного материала
	
	1, 2,3

	
	ознакомление с новыми лексическими единицами по темам «Dairy products», «Meat» «Fish» «Sea food» грамматический материал по теме: «Неопределенные местоимения, отрицательное местоимение», «Оборот there is/ are», чтение и перевод текстов, составление тематического словаря по теме.
	
	

	
	Лабораторные работы
	4
	

	
	Практические занятия
	8
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся: составление тематического словаря.
	2
	

	Тема 3.2. 
Продукты растительного происхождения
	Содержание учебного материала

ознакомление с новыми лексическими единицами по темам «Vegetables», «Fruits», «Spices», «Nuts», грамматический материал по теме «Причастие», выполнение упражнений на совершенствование навыков распознавания и употребления в речи глаголов и причастий, чтение и перевод текстов на тему: «Тhe origin of vegetables and fruits». 
	                 
	 2, 3

	
	Лабораторные работы
	2
	

	
	Практические занятия
	10
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся: составление монологических высказываний по теме «My favourite goods».
	1
	

	Раздел 4.
	Способы приготовления блюд
	40
	1, 2, 3

1, 2, 3

	
	Консультации

Индивидуальная работа над темами, требующими дополнительной проработки
	2
	

	Тема 4.1. 
Обжаривание.
	Содержание учебного материала

ознакомление с новыми лексическими единицами, грамматический материал по теме: «Subjunctive mood», работа с текстами, составление диалогов, составление тематического словаря.
	
	

	
	Лабораторные работы
	2
	

	
	Практические занятия
	8
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся: подбор дополнительного материала по теме, выполнение упражнений
	1
	

	Тема 4.2. 
Тушение
	Содержание учебного материала

ознакомление с новыми лексическими единицами, грамматический материал по теме: «Subjunctive mood», выполнение лексико-грамматических упражнений 
	
	2,3 

	
	Лабораторные работы
	4
	

	
	Практические занятия
	8
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся: составление тематического словаря 
	1
	

	Тема 4.3. 
Варка
	Содержание учебного материала

ознакомление с новыми лексическими единицами, грамматический материал по темам «Gerund», чтение и перевод текста «Traditional ways of cooking», выполнение тренировочных упражнений, составление тематического словаря. Лексико-грамматический тест по изученным темам
	
	2, 3

	
	Лабораторные работы
	2
	

	
	Практические занятия
	10
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся: выполнение домашних упражнений, подбор дополнительного материала по теме.
	1
	

	Раздел 5.
	Правила поведения за столом
	

30

	1, 2, 3

	
	Консультации

Индивидуальная работа над темами, требующими дополнительной проработки
	3
	

	Тема 5.1. 

Сервировка
	Содержание учебного материала 

ознакомление с новыми лексическими единицами «Formal dinner», «Informal meals», грамматический материал по теме «Повелительное наклонение», работа над диалогом «A restaurant trainee», чтение, перевод и работа с текстом: «Serving the table»
	
	

	
	Лабораторные работы
	2
	

	
	Практические занятия
	10
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся: составление тематического словаря.
	2
	

	Тема 5.2. 

Правила поведения за столом
	Содержание учебного материала

ознакомление с новыми лексическими единицами, грамматический материал по теме «Фразовые глаголы», закрепление изученного грамматического материала, составление диалогов, работа с текстами, ролевая игра «Behave yourself».
	
	2, 3

	
	Лабораторные работы
	2
	

	
	Практические занятия
	10
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся: подбор дополнительного материала по теме, подготовка к ролевой игре
	2
	

	Раздел 6.
	Традиционные кухни разных стран
	30
	1, 2, 3

1,2,3

	
	Консультация

Индивидуальная работа над темами, требующими дополнительной проработки


	3
	

	Тема 6.1. 

Традиционная европейская кухня
	Содержание учебного материала

ознакомление с новыми лексическими единицами, закрепление изученного грамматического материала, составление диалогов, чтение, перевод и работа с текстами: «Traditional French cooking», «English cuisine», проект «Peculiarities of Russian cuisine»»
	
	

	
	Лабораторные работы
	2
	

	
	Практические занятия
	10
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся: подготовка проекта.
	2
	

	Тема 6.2. 
Традиции восточной кухни
	Содержание учебного материала

ознакомление с новыми лексическими единицами, закрепление изученного грамматического материала, составление диалогов, чтение, перевод и работа с текстом: «Oriental food», аудирование, итоговый лексико-грамматический тест
	
	2, 3

	
	Лабораторные работы
	2
	

	
	Практические занятия
	10
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся: подбор материала по изучаемой теме, подготовка к итоговому тестированию.
	2
	

	Итого
	198
	


Для характеристики уровня освоения учебного материала используются следующие обозначения:

1. – ознакомительный (узнавание ранее изученных объектов, свойств); 

2. – репродуктивный (выполнение деятельности по образцу, инструкции или под руководством)

3. – продуктивный (планирование и самостоятельное выполнение деятельности, решение проблемных задач)
3. условия реализации УЧЕБНОЙ дисциплины

3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению

Реализация учебной дисциплины требует наличия учебного кабинета №2 (Иностранного языка).

Оборудование учебного кабинета: 

-посадочные места по количеству учащихся;

-рабочее место преподавателя;

-раздаточный материал (карточки с грамматическими и лексическими упражнениями, тестовыми заданиями и т.д.);

-наглядный материал (картинки, фотографии, альбомы, репродукции и т.д.).
Технические средства обучения: 
-компьютер;

-монитор;

-звуковые колонки;

- наушники;

-телевизор;

-мультимедийный проектор,

 -экран.

3.2. Информационное обеспечение обучения

Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы

Основные источники: 

1. Гурина Т.А., Жулидов С.Б., Казаева Н.Н., Хлибко С.А. "English Tenses in the Active Voice (Theory and Tests)": Практикум. - Нижний Новгород: Нижегородский госуниверситет, 2015. – 76 с. Эл.рег.№  1040.15.09 /[http://www.unn.ru/books/resources.html]

2. Гурина Т.А., Жулидов С.Б., Казаева Н.Н., Хлибко С.А."English Tenses in the Active Voice (Practice)": Практикум. - Нижний Новгород: Нижегородский госуниверситет, 2015. – 45 с. Эл.Рег.№ 1041.15.09/ [http://www.unn.ru/books/resources.html]

Дополнительные источники: 

1. Англо-русский словарь / А. А. Акопян [и др.]; под ред. А. Д. Травкиной. - Москва: Проспект, 2014. - 640 с. - ISBN 978-5-392-10213-6. http://www.studentlibrary.ru/book/ISBN9785392102136.html

2. Карпова, Т.А. English for Colleges=Английский язык для колледжей (СПО). [Электронный ресурс] — Электрон. дан. — М. : КноРус, 2014. — 288 с. — Режим доступа: http://e.lanbook.com/book/53660 — Загл. с экрана.

3. Воробьева, С. А. Деловой английский язык для ресторанного бизнеса. Business english for restaurants and catering : учебное пособие для СПО / С. А. Воробьева, А. В. Киселева. — 2-е изд., испр. и доп. — М. : Издательство Юрайт, 2015. — 270 с. — (Профессиональное образование). — ISBN 978-5-534-04204-7. https://biblio-online.ru/book/3FDAD586-6802-4ECC-AD49-B1B18444CFDF

Список Интернет-сайтов

1. Википедия [http://en.wikipedia.org/wiki/MainPage], [http://ru.wikipedia.org/wiki/].

         2. Активные миры [http://www.activeworlds.com/].
3. Английский язык по скайпу [http://s-english.ru/dialogi]
Журналы
1. Moscow Times, The https://dlib.eastview.com/browse/publication/554/udb/1
2. Moscow News https://dlib.eastview.com/browse/publication/553/udb/1

4. Контроль и оценка результатов освоения УЧЕБНОЙ Дисциплины

Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения практических занятий и лабораторных работ, тестирования, а также выполнения обучающимися индивидуальных заданий, проектов, исследований.

	Результаты обучения

(освоенные умения, усвоенные знания)
	Формы и методы контроля и оценки результатов обучения 

	Умения:
	

	общаться (устно и письменно) на иностранном языке на профессиональные и повседневные темы
	наблюдение и оценка при выполнении практической работы, устный опрос, текущий контроль умения высказываться по
предложенной теме, проекты, эссе, презентации, творческие задания

	переводить (со словарем) иностранные тексты профессиональной направленности
	наблюдение и оценка при выполнении практической работы, контроль перевода текстов общенаучного и профильного характера, контроль упражнений на словообразование, словосложение, конверсии

	самостоятельно совершенствовать устную и письменную речь, пополнять словарный запас
	тестирование, наблюдение и оценка при выполнении практической работы, контроль высказываний на предложенные темы

	Знания:
	

	лексический (1200 - 1400 лексических единиц) 

	устный опрос на практических занятиях по изучаемым темам, письма партнерам, тестирование, наблюдение и оценка при выполнении практической работы, разработка презентации, зачёт

	грамматический минимум, необходимый для чтения и перевода (со словарем) иностранных текстов               профессиональной направленности                
	практические занятия, тестирование, наблюдение и оценка при выполнении практической работы, зачёт


В процессе обучения предусматриваются следующие основные виды текущего и итогового контроля:

· обучающие и контрольные (промежуточные и итоговые) тесты по пройденным грамматическим и лексическим темам;

· итоговая оценка по темам (с учётом выполненных заданий по самостоятельной аудиторной и внеаудиторной работе).
Содержание тестирования и заданий по темам определяется в соответствии с пройденным материалом и общими требованиями, предъявляемыми программой к владению конкретными видами речевой деятельности.

Описание шкал оценивания 

По окончании 3,4,5,6 и 7 семестров студенты сдают зачет.
Шкала оценивания результатов обучения 
	Форма аттестации
	Оценка
	Характеристика работы обучающегося

	зачет
	Зачтено
	Получает студент, показывающий положительные результаты усвоения соответствующего программного материала. Объем ЗУНов студента составляет >40% от требуемого. Все учебные задания, предусмотренные основной образовательной программой, выполнены, качество их выполнения оценено числом баллов, близким к максимальному. Получены положительные результаты при выполнении тестов.

	
	Не зачтено
	Получает студент, если содержание курса освоено частично, объем ЗУНов составляет <40% от требуемого, большинство учебных заданий, предусмотренных основной образовательной программой, не выполнено либо качество их выполнения оценено числом баллов, близким к минимальному. При выполнении тестов процент правильных ответов ниже требуемого.


По окончании 8 семестра оценивание студентов проводится по текущей успеваемости, которая складывается из результатов итогового тестирования студентов и образовательных достижений студента по итогам освоения учебной программы.
Шкала оценки образовательных достижений по результатам итогового тестирования
	Процент результативности (правильных ответов)
	Оценка уровня подготовки

	
	балл (отметка)
	вербальный аналог

	90 ÷ 100
	5
	Отлично

	70 ÷ 89
	4
	Хорошо

	50 ÷ 69
	3
	Удовлетворительно

	менее 50
	2
	Неудовлетворительно


Шкала оценки образовательных достижений студента по итогам освоения учебной программы
	Оценка
	Критерии оценивания

	«5» (отлично)
	Данная оценка выставляется за устный ответ, письменную работу, практическую деятельность, которые  в полном объеме соответствуют требованиям учебной программы. Допускается один недочет, объем ЗУНов составляет 90-100% содержания (правильный полный ответ, представляющий собой связное, логически последовательное сообщение на определенную тему, умения применять определения, правила в конкретных случаях. Студент обосновывает свои суждения, применяет знания на практике, приводит собственные примеры).

	«4» (хорошо)
	Получает студент , если его устный ответ, письменная работа, практическая деятельность или ее результаты в общем соответствуют требованиям учебной программы, но имеются одна или две негрубые ошибки, или три недочета и объем ЗУНов составляет 70-90% содержания (правильный, но не совсем точный ответ).

	«3» (удовлетворительно)
	Получает студент, если его устный ответ, письменная работа, практическая деятельность и ее результаты в основном соответствуют требованиям программы, однако имеется: 1 грубая ошибка и два недочета, или 1 грубая ошибка и 1 негрубая, или 2-3 грубых ошибки, или 1 негрубая ошибка и три недочета, или 4-5 недочетов. Обучающийся владеет ЗУНами в объеме 40-70% содержания (правильный, но не полный ответ, допускаются неточности в определении понятий или формулировке правил, недостаточно глубоко и доказательно студент обосновывает свои суждения, не умеет приводить примеры, излагает материал непоследовательно).

	«2» (неудовлетворительно)
	Получает студент, если его устный ответ, письменная работа, практическая деятельность и ее результаты частично соответствуют требованиям программы, имеются существенные недостатки и грубые ошибки, объем ЗУНов обучающегося составляет менее 40% содержания
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