Министерство образования и науки Российской Федерации

Федеральное государственное автономное образовательное учреждение

 высшего образования 

«Национальный исследовательский

 Нижегородский государственный университет им. Н.И. Лобачевского»

Институт экономики и предпринимательства

Утверждаю
Директор института экономики 

и предпринимательства

______________ А.О. Грудзинский







(подпись)
                                                                                  «25» 
июня
 2018  г.
Рабочая программа дисциплины

«Информационные технологии в профессиональной деятельности»

Специальность среднего профессионального образования

19.02.10 «Технология продукции общественного питания» 

Квалификация выпускника

техник-технолог

Форма обучения

очная

Нижний Новгород

2018
Программа дисциплины составлена в соответствии с требованиями ФГОС СПО по специальности 19.02.10 «Технология продукции общественного питания».

Автор
старший преподаватель кафедры математических

 и естественнонаучных дисциплин





 Сочнева Н.В.

(подпись)
Программа рассмотрена и одобрена на заседании кафедры математических и естественнонаучных дисциплин «05» июня  2018года, протокол № 5.

Заведующий кафедрой: д.ф.-м.н., профессор 
____________
П.Б.Болдыревский

(подпись)
Программа учебной дисциплины согласована:
Исполнительный директор ООО «Атлас» 

В.Е. Вахрамеев
____________________


 (подпись)

«___»__________20___ г.

М.П.

СОДЕРЖАНИЕ

41. паспорт рабочей ПРОГРАММЫ ИСЦИПЛИНЫ


62. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ


93. условия реализации программы дисциплины


104. Контроль и оценка результатов освоения Дисциплины




1. паспорт рабочей ПРОГРАММЫ ИСЦИПЛИНЫ

«ИНФОРМАЦИОННЫЕ ТЕХНОЛОГИИ В ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ»
1.1. Область применения рабочей программы
Рабочая программа учебной дисциплины является частью примерной основной профессиональной образовательной программы в соответствии с ФГОС по специальности СПО 19.02.10 «Технология продукции общественного питания»

1.2. Место дисциплины в структуре программы подготовки специалистов среднего звена: 

Дисциплина входит в профессиональный цикл и относится к общепрофессиональным дисциплинам. 

Формируемые в процессе изучения дисциплины «Информационные технологии в профессиональной деятельности» умения и навыки применяются в процессе подготовки выпускной квалификационной работы и будущей профессиональной деятельности. 

Для успешного освоения данной дисциплины студент должен владеть основными умениями, формируемыми в ходе изучения дисциплины «Информатика и ИКТ»

1.3. Цели и задачи дисциплины; требования к результатам освоения дисциплины:
Цель: приобретение обучающимися теоретических и практических навыков использования компьютерной техники и специального программного обеспечения в профессиональной деятельности.

Задачами курса являются:
– повышение уровня знаний об использовании информационных технических средств при разработке чертежей;

– формирование личности будущего специалиста, владеющего современными информационными технологиями

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен уметь:

У1 использовать технологии сбора, размещения, хранения, накопления, преобразования и передачи данных в профессионально ориентированных информационных системах;

У2 использовать в профессиональной деятельности различные виды программного обеспечения, в том числе специального;

У3 применять компьютерные и телекоммуникационные средства;

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен знать:

З1 основные понятия автоматизированной обработки информации;

З2 общий состав и структуру персональных электронно-вычислительных машин и вычислительных систем;

З3 состав, функции и возможности использования информационных и телекоммуникационных технологий в профессиональной деятельности;

З4 методы и средства сбора, обработки, хранения, передачи и накопления информации;

З5 базовые системные программные продукты и пакеты прикладных программ в области профессиональной деятельности;

З6 основные методы и приемы обеспечения информационной безопасности.

Полученные знания и умения направлены на формирование профессиональных компетенций:

ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.

ОК 2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и качество.

ОК 3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность.

ОК 4. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и личностного развития.

ОК 5. Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности.

ОК 6. Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями.

ОК 7. Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), результат выполнения заданий.

ОК 8. Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение квалификации.

ОК 9. Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности.

ПК 1.1. Организовывать подготовку мяса и приготовление полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции.

ПК 1.2. Организовывать подготовку рыбы и приготовление полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции.

ПК 1.3. Организовывать подготовку домашней птицы для приготовления сложной кулинарной продукции.

ПК 2.1. Организовывать и проводить приготовление канапе, легких и сложных холодных закусок.

ПК 2.2. Организовывать и проводить приготовление сложных холодных блюд из рыбы, мяса и сельскохозяйственной (домашней) птицы.

ПК 2.3. Организовывать и проводить приготовление сложных холодных соусов.

ПК 3.1. Организовывать и проводить приготовление сложных супов.

ПК 3.2. Организовывать и проводить приготовление сложных горячих соусов.

ПК 3.3. Организовывать и проводить приготовление сложных блюд из овощей, грибов и сыра.

ПК 3.4. Организовывать и проводить приготовление сложных блюд из рыбы, мяса и сельскохозяйственной (домашней) птицы.

ПК 4.1. Организовывать и проводить приготовление сдобных хлебобулочных изделий и праздничного хлеба.

ПК 4.2. Организовывать и проводить приготовление сложных мучных кондитерских изделий и праздничных тортов.

ПК 4.3. Организовывать и проводить приготовление мелкоштучных кондитерских изделий.

ПК 4.4. Организовывать и проводить приготовление сложных отделочных полуфабрикатов, использовать их в оформлении.

ПК 5.1. Организовывать и проводить приготовление сложных холодных десертов.

ПК 5.2. Организовывать и проводить приготовление сложных горячих десертов.

ПК 6.1. Участвовать в планировании основных показателей производства.

ПК 6.2. Планировать выполнение работ исполнителями.

ПК 6.3. Организовывать работу трудового коллектива.

ПК 6.4. Контролировать ход и оценивать результаты выполнения работ исполнителями.

ПК 6.5. Вести утвержденную учетно-отчетную документацию.

1.4. Трудоемкость учебной дисциплины:
Общая трудоемкость учебной нагрузки обучающегося 60 часов, в том числе:

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 37 часов;

самостоятельной работы обучающегося 19 часов;

консультации 4 часов.
2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ

2.1. Объем дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем часов

	Общая трудоемкость учебной нагрузки (всего)
	60

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	37

	в том числе:
	

	     лекции
	18

	     практические занятия
	19

	Самостоятельная работа обучающегося (всего)         
	19

	     Консультации
	4

	Итоговая аттестация в форме итоговой оценки, зачета


2.2. Тематический план и содержание дисциплины «Информационные технологии в профессиональной деятельности»
	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные работы и практические занятия, самостоятельная работа обучающихся, курсовая работа (проект)
	Объем часов
	Уровень освоения

	1
	2
	3
	4

	Тема 1. Предмет и содержание дисциплины
	Содержание учебного материала
	
	

	
	Введение в дисциплину. Цели и задачи дисциплины. Понятие и содержание информационных технологий. Базовые и функциональные информационные технологии. Информационная система, информационная технология, компьютерная технология, информационное обеспечение. Инструментарий инструментальных технологий. Классификация информационных технологий по предметно-содержательной структуре, назначению, этапам жизненного цикла и длительности, факторам общественного производства, инновационному потенциалу, новизне, уровню разработки и распространения, сферам разработки, происхождению. Перспективы развития.
	        2
	1

	
	Самостоятельная работа обучающихся
	-
	

	Тема 2. Базовые информационные технологии. Применение электронных таблиц в экономических расчётах.  
	Содержание учебного материала
	
	

	
	Использование формул, функций и диаграмм в электронных таблицах. Работа с таблицей как с базой данных. Экономико-математические приложения в электронных таблицах. Решение задач оптимизации.
	4
	2

	
	Практические занятия
	
	

	
	1. Работа со статистическими функциями MS Excel
2. Работа со списками, сводные таблицы

3. Решение задач оптимизации
	8
	2

	
	Самостоятельная работа обучающихся 
	
	

	
	Работа с таблицей как с базой данных (автофильтры, промежуточные итоги)
	7
	3

	
	Консультации
	4
	6

	Тема 3 Сетевые технологии сбора и обработки информации
	Содержание учебного материала
	
	

	
	Основные понятия компьютерных сетей. Топология сети. Сетевое программное обеспечение. Типы серверов. 
	4
	1

	Тема 4. Функциональные информационные технологии.
	Содержание учебного материала
	
	

	
	Знакомство и выбор программного обеспечения для конкретного вида профессиональной деятельности. Система программ 1С:Предприятие 8.  Программы ресторанно - гостиничного бизнеса 1C Рарус: Управление рестораном, система автоматизации ресторанной деятельности R-Keeper, Автоматизация торговых и складских операций на примере 1С:Управление торговлей.
	4
	2

	
	Практические занятия
	
	

	
	Работа с шаблонами документов средствами MS Word. Создание серийных документов. Формы документов
	6
	2

	
	Самостоятельная работа обучающихся 
	
	

	
	Создание презентации по теме
	6
	3

	Тема 5. Понятие информационной безопасности. Современные средства и методы защиты информации 
	Содержание учебного материала
	
	

	
	Понятие информационной безопасности. Современные средства и методы защиты информации в информационных системах. Понятие вируса, виды вирусов. Антивирусное программное обеспечение 
	2
	1

	
	Самостоятельная работа обучающихся 
	-
	

	
	Создание презентации по теме 
	6
	3

	Тема 6. Справочно-поисковые системы (СПС) 
	Содержание учебного материала
	
	

	
	Основные понятия СПС. Технологии и средства обработки документов для СПС. Виды СПС в среде Интернет
	2
	1

	
	Практические занятия
	
	

	
	Работа с поисковыми системами в Интернет. Работа со справочно-поисковой системой Консультант+
	5
	3

	Всего:
	60
	


Для характеристики уровня освоения учебного материала используются следующие обозначения:

1. – ознакомительный (узнавание ранее изученных объектов, свойств); 

2. – репродуктивный (выполнение деятельности по образцу, инструкции или под руководством)

3. – продуктивный (планирование и самостоятельное выполнение деятельности, решение проблемных задач)
3. условия реализации программы дисциплины

3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению 
Реализация учебной дисциплины требует наличия учебного кабинета.

Реализация учебной дисциплины требует наличия учебного кабинета «информационных технологий в профессиональной деятельности». Оборудование учебного кабинета:

· посадочные места по количеству обучающихся

· учебная доска

· рабочее место преподавателя

Технические средства обучения:

· персональные компьютеры с лицензионным или свободно распространяемым программным обеспечением по количеству обучающихся

· персональный компьютер для рабочего места преподавателя

· мультимедиа проектор.

Программное обеспечение:

· операционная система Windows XP и выше

· Microsoft Office
· СПС Консультант+ или Гарант

· Графический редактор
· Internet браузер.
3.2. Информационное обеспечение обучения

Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы

Основная литература
1. Черников Б. В. Информационные технологии управления: Учебник / Б.В. Черников. - 2-e изд., перераб. и доп. - М.: ИД ФОРУМ: НИЦ ИНФРА-М, 2014. - 368 с.: ил.; 60x90 1/16. - (Высшее образование). (переплет) ISBN 978-5-8199-0524-1 http://znanium.com/bookread2.php?book=412043
Дополнительная литература 

1. Синаторов С.В. Информационные технологии. Учебное пособие Москва Издательство «ФЛИНТА» 2013. https://e.lanbook.com/reader/book/83798/#authors
Нормативно-правовые документы
1. ГОСТ 30389-2013 Услуги общественного питания. Предприятия общественного питания. Классификация и общие требования. 

2. ГОСТ 30390-2013 Услуги общественного питания. Продукция общественного питания, реализуемая населению. Общие технические условия. 

3. ГОСТ 31984-2012 Услуги общественного питания. Общие требования. ГОСТ 30524-2013 Услуги общественного питания. Требования к персоналу. 

4. ГОСТ Р ИСО 22000-2007 – «Системы менеджмента безопасности пищевой продукции. Требования к организациям, участвующим в цепи создания пищевой продукции
Справочные системы

Вуз обеспечивает каждому обучающемуся доступ через сеть Интернет к электронным образовательным ресурсам, содержащим полные тексты изданий, используемых в образовательном и научном процессе:

1. Электронная библиотека eLIBRARY.RU. Содержит рефераты и полные тексты более 14 млн. научных статей. На платформе eLIBRARY.RU доступны электронные версии более 2200 российских научных журналов, из них более 1100 - в открытом доступе. На сайте eLIBRARY.RU представлена информация о Российском индексе научного цитирования. Доступ открыт с любого компьютера ННГУ. Процедура регистрации - на портале eLIBRARY.RU.
2. Электронная библиотека «Юрайт» (biblio-online.ru). Виртуальная выставка всего ассортимента книг издательства Юрайт. Виртуальный читальный зал литературы по многим отраслям знаний
3. http://www.consultant.ru/ — компьютерная справочная правовая система в России
4. Контроль и оценка результатов освоения Дисциплины

Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения практических занятий и лабораторных работ, тестирования, а также выполнения обучающимися индивидуальных заданий, проектов, исследований.

	Результаты обучения (освоенные умения, усвоенные знания)
	Формы и методы контроля и оценки результатов обучения 

	Умения:
	

	использовать технологии сбора, размещения, хранения, накопления, преобразования и передачи данных в профессионально ориентированных информационных системах;
	Текущий контроль: проверка практических и самостоятельных заданий по темам, проверка реферата и презентации. 

Итоговый контроль по дисциплине: зачетное задание

	использовать в профессиональной деятельности различные виды программного обеспечения, в том числе специального;
	Текущий контроль: проверка практических и самостоятельных заданий по темам, проверка реферата и презентации. 

Итоговый контроль по дисциплине: зачетное задание

	применять компьютерные и телекоммуникационные средства.
	Текущий контроль: проверка практических и самостоятельных заданий по темам, проверка реферата и презентации. 

Итоговый контроль по дисциплине: зачетное задание

	Знания:
	

	основные понятия автоматизированной обработки информации;
	Текущий контроль: устный опрос.

Итоговый контроль по дисциплине: тестирование

	общий состав и структуру персональных электронно-вычислительных машин и вычислительных систем;
	Текущий контроль: устный опрос, защита презентаций

Итоговый контроль по дисциплине: тестирование

	состав, функции и возможности использования информационных и телекоммуникационных технологий в профессиональной деятельности;
	Текущий контроль: устный опрос, защита презентаций

Итоговый контроль по дисциплине: тестирование

	методы и средства сбора, обработки, хранения, передачи и накопления информации;
	Текущий контроль: устный опрос.

Итоговый контроль по дисциплине: тестирование

	базовые системные программные продукты и пакеты прикладных программ в области профессиональной деятельности;
	Текущий контроль: устный опрос, защита презентаций

Итоговый контроль по дисциплине: тестирование

	основные методы и приемы обеспечения информационной безопасности.
	Текущий контроль: устный опрос, защита презентаций

Итоговый контроль по дисциплине: тестирование


Описание шкал оценивания

	Оценка
	Критерии оценивания

	Зачтено
	изложение материала логично, грамотно, возможно с неточностями и незначительными ошибками;

существующие знания достаточны для выполнения поставленной практической задачи.

	Не зачтено
	отсутствуют необходимые теоретические знания; допущены ошибки в определении понятий, искажен их смысл,

в ответе студента проявляется незнание основного материала учебной программы, допускаются грубые ошибки в изложении, существующих знаний не достаточно для решения практических задач


Задания к зачёту по дисциплине
1. Создайте заданную таблицу в MS Excel, используя при создании формул относительные и абсолютные ссылки, встроенные функции. Создайте примечание к ячейке. Постройте диаграмму.
2. Решите задачу подсчета значений и/или суммы значений в таблице MS Excel, удовлетворяющих определенному диапазону параметров. Постройте диаграмму
3.  Решите задачу поиска значений в таблице с помощью функций Excel. 
4. Задача по сводным таблицам – создайте указанную сводную таблицу в предоставленной базе данных Excel.
5. Задача на поиск информации в Интернет
6. Задача по работе со СПС Консультант+
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